ESPETO DE SARDINAS SARDINE SKEWERS 7,50€

ENTRADAS STARTERS
Pan de ajo

Garlic bread

Sopa de mariscos

Shellfish soup

Gazpacho (en temporada)
Gazpacho (cold soup)

Vaso de Gazpacho

Gazpacho glass

Tomate, cebolla y atin (con aguacate 12,00 €}

Tomato, onion and tuna (with avocado 12,00 €)
Ensalada "Los Marinos" (con aguacate 14,00 €)
"Los Marinos" salad (with avocado 12,00 €}

Ensalada pimientos asados
Roasted Pepper salad
Aguacate con langostinos
Avocado with prawns
Cocktail de langostinos
Prawns cocktail

Peregrina gratinada (unid.)
Scallop browned under the grill
Bogquerones en vinagre
Anchovies in vinegar
Langostinos al Pil-Pil

Pil-Pil prawns

Pulpo a la gallega o al espeto o plancha
Octopus Galician style or "espeta” or grilled

Porra con Huevo Duro y Atidn

Porra with hard-boiled egg and tuna
Berenjenas con Miel de Caiha
Eggplants with cane honey

Tortilla de Langostinos con patatas
Prawns and potatoes omelette

PICOTEO

Croquetas caseras (8 unid.)
Handmade Croguettes

Ensaladilla Rusa (con gambas 12,00 €)
Russian salad (with prawns 12,00 €)
Salpicén de langostinos

Prawns salad

Salpicén de pulpo

Octopus salad

Verdura fresca

Fresh vegetables

Patatas fritas o a lo pobre

French or poor fries

Aceitunas / Olives

Pan / Bread
Precio por persona / Price per Person

Mantequilla / Butter
Mayonesa, Ali-Cli / Mayo, Ali-Oli

No se sirven 1/2 raciones Half partions not served

LBOCT

8.00€

630€

430¢

9.00¢€

1200€

8.00€

14.00€

9350¢€

7.00C

1330C

12.00C

26.00C

7.00€

12.00€

12.00C

1L.00€

2.00€

12.00€

15.00€

8.00€

8.00C

LOOE
1L30€

0.30¢€
200€

PESCAITO FRITO FRIED FISH

Pez platino (chanquets)
Whitebait

10.00€

Pez platino con huevos fritos (chanquete) 1200€

Whitebait with fried eggs
Boquerones

Baby anchovies
Boquerones al limén
Baby anchovies in lemon
Salmonetitos

Red mullets

Cazdén en adobo
Marinated dogfish
Jurelitos

Scad fish

Calamares (Nacional)
Squid rings

Huevas de choco frita con patatas
fritas y ali-oli

Fried choco roe with french
fries and ali-oli

Huevas de choco con patatas fritas,
ensalada de pimientos y huevo frito

Fried choco roe with french fries,
Roasted Pepper salad and fried egg

Fritura "Los Marinos" (2 personas)
"Los Marinos" fried fish assortment
Pijotas

Baby hake

Langostinos fritos

Fried big Prawns

Rosada frita

Fried Red snapper

Gamba cristal con ensalada de
pimiento y huevo frito

Crystal shrimp with salad
pepper and fried egg

Bacalao en tempura

Cod in tempura

Rosada en tempura

Red snapper in tempura
Tortillita de Camarones (unid.)

1.00€

2.00€

18.00€

1800€

Z8.00¢C

3500¢€

15.00€

1200€

17.00€

18.00€

2500¢€

2500¢€

L80€

PESCADOS A LA SAL AL HORNO,

A LA ESPALDA 0 ESPETO

SALTED. OVEN BACK OR ESPETO FISH

Lubina (Kg.) / Seabass (kg)
Voraz (Kg.) / Sea Bream (kg)
Parge (Kg.) / Pargo (ka)
Dorada (Kg.) / Gilthead (kg)
Salmonete (Kg.) / Mullet (kg)
Urta (Kg.) / Urta (kg)

Mero (Kg.) / Groupie Fish (kg)
Rape(Kg.) / Monkfish(kg)

33.00¢€
70.00¢C
70,00¢
5500€
70.00¢
7000€
70,00¢
GO00C

MARISCOS SHELLFISH
Almejas salteadas (gjitos, aceite
y vino blanco)

Sauteed clams (garlic, olive oil,
white wine)

Almejas de Carril

Shell clams from Carril
Coquinas plancha

Sauteed wedge shell clams
Gambas plancha o cocidas
Prawns (grilled or cooked
Mejillones (Salteados o vapor)
Mussels (Sauteed or steamed)
Mejillones a la Marinera
Mussels with Marinera sauce
Zamburifia (unid.)

Variegated Scallop (unit)
Conchas finas (unid.)

Large clams (unit)

Ostras XL Gillardeau (unid.)
Owsters XL Gillardeau (unit)
Carabineros

Large red pruwns

Langosta A la plancha, frita o da
Spiny !obsters anfed fried or boiled
Bogavante (o plor tao
Lobster. GnHed fried or bo:!ed
Gambas de Garrucha
Prawns from Garrucha

11.00€

26.00€
22.00€
26.00€
10.00€
1400€
3.50¢€
400€
5.50¢
160.00€
{kg)

120.00€C
(ka)

ida 100.00€

(kg)
160.00C
{ka)

PESCADOS PLANCHA GRILLED FISH

Rosada a la plancha
Grilled Red snapper
Bacalao en aceite al horno
Cod fish

Pez espada

Sword fish

Salmon

Salmon

Calamar (Plancha o frito)
Squid (grilled or fried)
Lenguado

Sole

Rodaballo (Plancha o frito)
Turbot (grilled or fried)
Gallineta (Plancha o frito)
Gallineta (grilled or fried)
Rosada a la Marinera

Red Snapper with Marinera sauce
Atin fresco al espeto
Skewed Fresh Tuna

17.00€
23.00€

16.50€

17.00€

48.00€
{kg)

35.00€
(kg)

33.00€
flkg)

70.00€
(kg)

2400€

2400¢€

{Pregunte a nuestro personal por las sugerencias del dia!
Ask the waiter for the daily suggestions

ARRGCES Y pASTA ';fprac]o pa,r. 3
NS . ) S | persona |

RICES & PASTA '\1150& /

Paella de marisco (minimo 2 pers.) —  38.00€

Shellfish Paella (minimum 2 pers.)

Arroz caldeso (minimo 2 pers.) 3500€

Soggy rice (minimum 2 pers.)

Arroz caldoso con Bogavante (minimo 2 pers.) e

Soggy rice with Lobster [minimum 2 pers.) Ask price

Arroz caldoso con Carabineros (minimo 2 pers.) "”,'n‘f{"’-ﬂ.“'

Soggy rice with Carabineros (minimum 2 pers.)  Ask price

Arroz negro (minimo 2 pers.) 35.00€

Black rice (rice with squid ink) (minimum 2 pers.)

Fideua (minimo 2 pers.} 35.00€

Fideua (minimum 2 pers.}

Fideua sin gluten (minimo 2 pers.) 3%,00€

Fideua without gluten (minimum 2 pers.}

Espoguetis marinera (minimo 2 pers.) 35.00€

Spaghetti Marinera style (minimum 2 pers.)

Espaguetis marinera sin gluten (minimo 2 pers.) 35.00€
Spaghetti Marinera style without gluten (minimum 2 pers.)

Festivos v lines d m.-n'-:'.n'm_)
| solo por encargo {
Holidays and weekends H

only for request

CARNES MEATS

Entrecote Angus/ Angus Entrecote 26.00¢C
Filete de Pollo / Chicken fillet 11.00€
* Salsa a la Pimienta / Pepper sauce * 230¢€
PARA LOS NINOS FOR KIDS
Espaguetis con Tomate 8.00€
Spaghetti with tomato
Escalope de pollo 10.00€
Escalope of chicken
Rosada Empanada 10.00€
Fried Red snapper

B30€

Huevos fritos con patatas
Fried eggs with potatoes

LV.A. Incluido / V.A.T. included




ESPETO DE SARDINAS ©
SARDINE SKEWERS 7,50€

ENTRADAS STARTERS

Pandedjo 2 QOO
Garlic bread

Sopa de mariscos 0 @@ O
Shellfish soup

G ho (en t
Gu:pu:ho {cold suupl
Vaso de Gazpacho @
Gazpacho glass
Tomate, cebolla y otiin (con aguacate 12,00 €) @
Tomato, onion and tuno (with ovocodo 5,00 €)
Ensalada "Los Marinos"|con aguacate 14,00 €) 0 @&
“Los Marinos” salad (with avecado 10,00 €)
Ensalada pimient los®

Roosted Pepper salad

Aguacate con langostines 0 4 @

Avocado with prowns

Cocktail de langostines © = “@

Prawns cocktail

Peregrina gratinada (unid.) 2 0 0 @@ 0 O
Scallop browned under the grill

Boquerones en vinagre © @

Anchovies in vinegar

Langostines al Pil-Pil D08~ 0 @

Pil-Pil prawns
Pulpo ala gallega o al esg o plancha O
Octopus Galician style or "espeta” or grilled
Espeto de sardinas @

Chareoal grilled sardines

Porra con Huevo Duro y Atin @ 020200 0@
Porra with hard-boiled egg and tuna

Berenjenas con Miel de Cafia @ 0

Eggplants with cane honey

Tortilla de Langostinos con patatas 0 @
Prawns and potatoes omelette

da) @

PICOTEOQ

Croquetas caseras (Bunid) 2 2 2000000
Handmade Croquettes

Ensaladilla Rusa {con gambaos 12,00 €) 00 0@
Russion salad (with prawns 12,00 €)

Salpicon de langostines 3 0 0 @&

Prawns salod

Salpicén de pulpo @0

Octopus salad

Verdura fresca
Fresh vegetables

Patatas fritas o a lo pobre &
French or poor fries

Aceitunas / Olives

Pan / Bread BCBQ00@
Precio por parsona / Price per Parson

Mantequilla / Butter ©
Mayonesa, Ali-0li / Mayao, Ali-Oli &

No se sirven I/2 raciones Half portions not served

esGo

480€

800€

G50€

130¢€

5.00€

1200

500C

11.00€

950€

7.00C

1350¢C

Z.00¢

26.00C

750¢€

T00€

IZ.00¢

1200¢€

nooc

B.00€

12.00€

13.00€

B00E

8,00€

100€
L30¢

0.50€
200€

000020000 OO <:>/

Bhten  Ormdonos Mowos  dmsondy Coodhuetss Snfa

Lifcteqs Frutos secor  Apla.

Mostars  Bésamo  Gullitne Ao Molncos

PESCAITO FRITO

FRIED FISH

Pez platino ichanquete] 4 0 @ 10.00C
Whitebait

Pez platino con h fritos ct }  1200C
Whitebait with fried eggs® O 2 ©

Boquerones 1@ 1Lo0¢
Baby anchovies

Boquerones al limén 2 @ 13.50¢
Baby anchovies in lemon

Salmonetitos @ © 11.00€
Red mullets

Cazénenadobo S 00 4O 10.00¢
Marinoted dogfish

Jurelitos @ 9.00¢€
Scaod fish

Calamares (Nacional) @ © 18.00¢
Squid rings

Huevas de choco frltu con patatas 1B00C
fritas y ali-oli @O

Fried choco roe with french

fries and ali-oli

Huevas de choco con patatas fritas, 2800C
ensalada de pimientos y huevo frito

Fried choco roe with french fries, 30 O

Roosted Pepper salad ond fried egg

Fritura “Los Marinos" (2 personas) @& O 3500¢
"Los Marinos" fried fish assortment

Pijotas & @ 13.00€
Baby hake

Langostinos fritos @00 @ 1200¢€
Fried big Praowns

Roszada frita & 1700C
Fried Red snopper

Gamba cristal con ensalada de 18.00C
pimientoy huevo frito 20 @@ O

Crystal shrimp with salad

pepper and fried egg

Bacalao en tempura @ © 23.00¢
Cod in tempura

Rosada en tempura 2@ 23.00€
Red snapper in tempura

Tortillita de Camarones (unid,) OS& O 180¢C

PESCADOS A LA SAL. AL HORNO.

A LA ESPALDA O ESPETO

SALTED. OVEN. BACK OR ESPETO FiISH

Lubina (Kg.) / Seabass (kglo@ @0 55.00€
Voraz (Kg.) / Sea Bream (kg)2 @ 70.00€
Pargo (Kg.) / Parge (kg) 0@ @ 70.00€
Dorada (Kg.) / Gilthead (ka) 0 @@ 55.00€
Salmonete (Kg.) / Mullet (kg)o @ @ © 70.00€
Urta (Kg.] / Urta (kg) 0@ @ O 70.00€
Mero (Kg.) / Groupie Fishikg) O @@ O 70.00€
Rape(Kg.) / Monkfish(kg) O 0@ © 60.00€

MARISCOS
SHELLFISH

Almejas salteadas (gjitos, acsite y vine blance) 14,00 €
Sauteed clams (garlic, cliva oil, white wine)@ O

Almejas de Carril & © 26.00€
Shell clams from Carril

Coquinas plancha © 22.00¢€
Sauteed wedge shell clams

Gambas plancha o cocidas @ 26.00€
Prawns (grilled or cooked

Mejillones (Salteados o vapor}@ © 10.00€
Mussels (Sauteed or steamed)

Mejillones a la Marinera © © @ © 14.00€
Mussels with Marinera sauce

Zamburifia (unid.) © 350€
Variegated Scallop (unit)

Conchas finas (unid.) © 1.00€
Large clams (unit)

Ostras XL Gillardeau (unid.) © 550¢€
Ovsters XL Gillardeau (unit)

Carabineros 090 @ 160.00€
Large red prawns tg)
LangostaLangosta ~ she, frita o cocida 120,00€
Spiny lobsters. Grilled, fr|ed or bm ed 0 fregd)
Bogavante 4 la plancha, frito o cocida © 100.00€
Lobster. Grilled, fried or bmled kgl
Gambas de Garrucha @ 160.00¢
Prawns from Garrucha tkg)
PESCADOS PLANCHA
GRILLED FISH

Rosada a la plancha 22 @0 17.00€
Grilled Red snapper

Bacalao en aceitealhorne @06 & e 25.00€
Cod fish

Pez espada © 16.50€
Sword fish

Salmén @ 17.00€
Salmon

Calamar (Plancha o frito) @ © 18.00€
Squid (grilled or fried) kg
Lenguado © 55.00€
Sole {kgl
Rodaballe (Plancha o frito) @ @ 55.00€
Turbot (grilled or fried) gl
Gallineta (Plancha o frito)® @ 70.00€
Gallineta (grilled or fried) (k)
Rosada a la Marinera @ 2400€
Red Snapper with Marinera sauce

Atun fresco al espeto © 24.00€

Skewed Fresh Tuna

iPregunte a nuestro personal por las sugerencias del dia!

Ask the waiter for the daily suggestions

——

ARROCES Y PASTA /oo
RICES & PASTA \'::':.;"z )

Paella de marisco (minimo 2 pers.) 35.00¢
Shellfish Paella (minimum 2 pers.)| 300840

Arroz caldoso iminimo 2 pers.) 20O MOS a5.00¢
Soggy rice (minimum 2 pers.)

Arroz cald con Bog {mir 2 pers.) C“'";:E‘t_-;;‘
Soggy rice with Lobster (minimum 2 pers.) Asl price
Arroz caldoso con Carabiner 2 pers) iy
Soggy rice with Carabineras (minimum 2 pers.) ,\,-f:.ﬂ:-:
Lel- Lol 10T Tl

Arroz negro (minimo 2 pers.)? QOB LOO 35.00€
Black rice (rice with squid ink) (minimum 2 pers.)

Fideud (minimo 2 pers) 3 @O0 4GS 35.00€
Fideua (minimum 2 pers.)

Fideua sin gluten (minimo 2 pers )0 CQ Q@ 35.00€

Fideua without gluten{minimum 2 pers.}

Espaguetis marinera (minime 2 pers.)3@0@wa@ 35.00€
Spaghetti Marinera style (minimum 2 pers.)

Espugusftls marinera sin gluten (minime 2 pers.) 35.00¢€
Mari style without gluten (mini 2 pers.)
@ 9 2o
\ Festivos v lines de semana ?
solo por encargs
Halfdays and weekands
onjy for requaest

CARNES MEATS

Entrecote Angus /Entrecéte Angus @ 26.00€
Filete de Pollo / Chicken fillet & 14.00€
* Salsa a la Pimienta / Pepper sauce * 250¢€

BCI008WE

PARA LOS NINOS I'OR KIDS

Espaguetis con Tomate @ 0@ & 8.00¢€
Spaghetti with tomato

Escalope de polle ® 220000 10.00€
Escalope of chicken

Rosada Empanada 20 0@0Q000 O 10.00€
Fried Red snapper

Huevos fritos con patatase 830¢C

Fried eggs with potatoes

LV.A. Incluida / VAT, included




No se sirven I/2 raciones Half portions not served

POSTRES DESSERTS

Coulant caliente con helade y nata @ 200
Hot coulant with ice cream and cream

Tiramisti 2000 &
Tiramisu

Milhojas 220
Vanilla Shice

Strudel de Manzana caliente con helado y nata
Hot appile tartlet with ice cream and creom @ 900

Tarta de Queso con sirope de Frutos Rojos 20®
Cheesecake with Red Fruit Syrup

Tocino de Cielo =
Boked egg cessert with sugar

Flan casero (con o sin nata) 0
Homemaode Créme caramel (with or whitout cream)

Flan con helado de vainilla y nata & - 200
Creme caramel with jce cream ond cream

Tarta de Chocolate y Galletas n¢0000®
Chocolate Cake and Cookies

Tarta de Queso al horno con Brownie @ 220 0@
Baked Cheesecoke with Brownie

Flan de Queso con Caramelo ©
Cheese Flan with Carame!

Tartaleta fina de manzana caliente con helado
de vainilla y nata
Thin warm apple tartiet with vanilla ice creamand cream

Extra de helado

lce cream extro
Crepes
Crepe con Nutella

Crepe con Nutella, Helado de vainilla y nata

7.00€

6.50€

6.50€

7.00€

6.30€

6.00€

6.00€

7.00€

6.50€

6.50€

6.50¢€

7.00€

2.00€

7.00€

8.00€

VINOS WINES

TINTO
RED WINE

Vino Seleccidn

Campillo. Reserva (Rioja)
100% Tempranillo

Campillo. Crianza (Rioja)
100% Tempranillo

Marqués de Murrieta

Portia. Crianza (Ribera del Duero)
100% Tempranilla

Portia. Roble (Ribera del Duera)
100% Tempranillo

Matarromera. Crianza (Ribera del Duero)
100% Tempranills

Muga Prado Enea. Gran Reserva (Rioja)

ROSADO
ROSE WINE

Vino Seleccidn

Peiiascal. Aguja (Castilla y Ledn)

Tempranille, Gamacha

Fragancia de Marta. (Penedés)

9749 Sauvignon Blane, 3% Pinot Nair

Vifia Esmeralda Rosé. Torres (Penedés)
100% Garnacha Tinta

Cote des Roses. Rosé
Garnacha, Cinsoult, Syrah. Francia

CHAMPAGNE

Louis Roederer. Brut Premier
Finct Moir, Chardonnay. Finot Maunier

Mé&et Chandon. Brut Imperial
Pinot Nair, Chardonnay, Pinot Maunier

374
1800€

3200¢€

2100€

3800€

2300¢€

19.00€

36.00€

113.00€

3/4
18.00€
18.00€

26.00€

2200€

2500¢€

8900€

T000€

BLANCO
WHITE WINE

Vino Seleccién

Verdejo de la casa
0% Verdajo

Frizzante 5.5
100% Verdejo

Lourc (Valdeorras)
100% Godello

Contino BL

85% Viurg, 5% Malvasio, 10% Garnacha blanca

Vifa Esmeralda. Torres (Penedés)

Moscatel, Gewlrtraminer

Milmanda. Torres
100% Chardonnay

Finca La Colina. (Rueda)
100% Sauvignon Blane

José Pariente. (Rueda)
100% Verdejo

Mar de Frades. (Rias Baixas)
100% Albarifio

Mar de Frades. Magnum (Rias Baixas)
100% Albarino

Albarifio (Rias Baixas)
100% Adbarifio

Castillo de Miraflores. Semidulce
(Rueda) 100% verdeio

Gran Vifa Sol
W00% Chardonnay

El Gordo del Circo
0% Verdsjo

CAA

Juvé y Camps. Reserva de la Familia.
Brut Nature

Conde de Caralt. Blanc de Blancs.
Brut macabes, Pareliada, Viura, Xarel La

Benjamin.

3/4
18.00€
1B00€
18.00€

z8.00€
19.00€

/8
1200€
2100€

9800€
26.00€¢
z100€
z800€
53400€
22 00€
1I500€
2%.00€

Z7.00¢

3./4
ZA00€

mope

GO0E

LV.A. Incluida / VAT, included




Café Irlandés
Irish Coffee

6.50€

Sorbete de limdn con Cava
Lemon sorbet & cava

6.50€

Sorbete Coronel con Vodka
Sorbete de limén con Vodka
Lemon sorbet & vodka

6.50€

Café con helado
Coffee with ice cream

450€

Caraqjillo de Baileys con hielo
Black coffee with Baileys and ice

3.80€

330€
CONTIENE
1BOLA GLUTEN
230€
Z2.00€

Ve

SIN GLUTEN
TARRINA DE PLASTICO PARA LLEVAR
1BOLA 2BOLAS

220€  4.40€ m
Sabores g
Nata pecoE Yol il
& e
Q@Racs E

30€ MAGNUM

SIN GLUTEN Blanceo, Almendrado
Doble Chocolate



Sabores

— 7=
A

MNata Cheocolate Vainilla Fresa

Cream Chocolate Vanilla Strawberry

Limdn Stracciatella Caramelo

Lemeon Straciatella Caramel

COPAS DE HELADO
Con 1,2 o 3 bolas de helado o tu eleccidn

1BOLA 2 BOLAS 3 BOLAS
200€ 4.00€ 6.00€ TARTA DE WISKY

Wisky cake, sugar

550¢€

BOMBONEIRA (12unds)

8.00€
COCO HELADO

Sin gluten COPA BANANA SPLIT

Banana Split cup

800€

A
)
-
=
e
]
=

12 delicious ice cream chocolates

550¢€ e g
’ Sa el o
- 4 A,

: f“_ — Y s

+E 44 |

Postres

Coulant caliente con helado y nata
Tiramisd

Milhoius

Strudel de Manzana caliente con helado y nata

MOt QDD artiet witn by, nNg credm

Tarta de Queso con sirope de Frutos Rojos

'I_'ocino de Cielo

Flan casero (con o sin nata) _
Flan con helado de vainillay nata

'!'_urtu de CI_'!o;:olute y Galletas

Tarta d_e Queso al horn_o con Brownie

F_Ian de Queso_cqn Caramelo

Tartaleta fina de manzana caliente con helado
de vainillay nata

Extra de helado

Crepes

Crepe con Nutella

Crepe con Nutella, Helado de vainilla y nata

7.00€

6.50¢€

6.50€

7.00€

6.50€

6.00€

6.00€

7.00€

6.50¢€

6.50€

6.50€

7.00€

2.00€

7.00€

8.00€
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Refresco / Soft Drinks

Nestea / Aquarius

Agua / Mineral Water

Agua grande / Mineral big Water
Agua con gas / Sparkling Water

Copa de vino blanco o verdejo
Glass of white wine

Copa de rioja / Glass of red wine
Copa de ribera / Glass of Ribera
Copa de rosado / Glass of rose wine
Copa de albarine / Glass of albarific

Cafia cerveza / Draft beer

Pinta cerveza o tinto de verano
Pint of beer or tinto de verano

Jarra de litro de cerveza o tinto de verano

Jug of beer or tinto de verano

1/3 Victoria, Estrella Galicia, Radler, Sin alcohoal

1/3 Alharmbra Verde, Heineken

Zumeo naranja natural / Natural Orange Juice

Café / Infusién / Coffee and infusions
Copuccino
Carajille

Mojito

Mojito sin alecohol

Pifia colada

Aperol Spritz

Sangria / Jug of Sangria

Caopa de Sangria / Glass of Sangric
Sangrio de Cava

Copa Vino Mélaga
Copa Pedro Ximenez
Copa de Jerez Manzanilla
Martini blanco / rojo
Vermouth

Beileys

Pacharan

Pacharan Baines Oro
Orujo

Limonchelo

Tia Maria

Vodka Caramelo
Anis dulce / seco
Amaretto

LVeA, Ineluido / VAT, included

2900
320€
250€
350¢
300€

3.50€

350€
BE 1L
3s0¢
400€

2800
100€

9.00C

300€
3500

300€
220€
Z250¢
38ocC

Bo0g
T00€
B00C
Foo¢
15.00€
600
Z000¢

300€
4.50€
300¢
150€
550€
5.00¢
150€
600€
100C
100€
100€
100€
z50¢C
100¢

LOs Marin0®”

BRANDY

Soberano 350€
Magno 3.50€
1866 2.00€
Carlos | 9.00€

RON RUM

Barceld 7.00€
Brugal 7.00€
Cacique 7.00€
Cacique 500 7.30€
Legendario 730€
Ren Miel 6 30€
Habana 7 7.30€
Matusalen afiejo 7.00€
Matusalen 15 afos 10.30€
Bacardi 7.00€
Zacapa 1200€

GINEBRA

Larios 7.00€
Larios 12 750€
Larios Rosé 7.00€
Beefeater 7.00€
Bombay 7.00€
Puerto de Indias 750€
Tanqueray 7.50¢€
Seagrams 800¢€
Hendricks 9.50€
Brockman's 2.00€
Nordes 800¢€
Martin Miller 950€

*con ténica Fever-Tree Premium -2€

WHISKY

Jameson 700€
JB 7.00€
Cutty Sark 700€
White Label 7.00€
Red Label 700€
Black Label 8.00€
Cardhu 8.00€
Chivas 8.00€
Jack Daniel’s 8.00€
Macalan 1200€

LV.A, Incluide / VAT, included
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