Cubierto y Pan 1,50€ Service and Bread 1,50€
Precio por persona Price per Person

ENTRADAS STARTERS

480€

7.00€

550€

450€

7.00€

8.00€

750€

1050€

850€

7.00€

12.00€

950€

22.00€

750€

Pan de ajo

Garlic bread

Sopa de marisco

Shellfish soup

Gazpacho (en temporada)

Gazpacho (cold soup)

Vaso de Gazpacho

Gazpacho glass

Tomate, cebolla y atin (con aguacate 9,00 €)
Tomato, onion and tuna (with avocado 9,00 €)
Ensalada "Los Marinos'(con aguacate 10,00 €)
"Los Marinos" salad (with avocado 10,00 €)
Ensalada pimientos asados

Roasted Pepper salad

Aguacate con langostinos

Avocado with prawns

Cocktail de langostinos

Prawns cocktail

Peregrina gratinada (unid.)

Scallop browned under the grill

Boguerones en vinagre

Anchovies in vinegar

Langostinos al Pil-Pil

Pil-Pil prawns

Pulpo a la gallega o al espeto o plancha
Octopus Galician style or "espeto" or grilled
Espeto de sardinas

Charcoal grilled sardines

PESCAITO FRIT
FRIED FISH

10.00€ Pez platino
Whitebait
12.00€ Pez platino con huevos fritos
Whitebait with fried eggs
10.00€ Boquerones
Baby anchovies
12.00€ Boquerones al limén
Baby anchovies in lemon
14.00€ Salmonetitos
Red mullets
10.00€ Cazoén en adobo
Marinated dogfish
8.00€ Jurelitos
Scad fish
18.00€ Calamares (Nacional)
Squid rings
14.00€ Calamaritos
Baby squid
26.00€ Fritura "Los Marinos" (2 personas)
"Los Marinos" fried fish assortment
15.00€ Pijotas
Baby hake
12.00€ Langostinos fritos
Fried big Prawns
14.00€ Ortiguillas de Cdadiz
Anemones from Cadiz

PESCADOS A LA SAL
AL HORNO. A LA ESPALDA
E 0 ESPETO

Tortita de camarones (unid.) SALTED. OVEN. BACK
Shrimp omelette (unit) OR ESPETO FISH

Croquetas (8 unid.)

Croquettes

Ensaladilla Rusa (con gambas 12,00 €)
Russian salad (with prawns 12,00 €)
Salpicén de langostinos o palitos de ca
Octopus salad or crab sticks salad
Verdura fresca

Fresh vegetables

Patatas fritas o a lo pobre

French or poor fries

No se sirven 1/2 raciones Half portions not served

BLANCO

3/4
18.00€

18.00€
53.00€
18.00€
26.00€
42.00€

18.00€
3/8
950€
82.00€
18.00€

2350€

24.00€
27.00€
44.00€
15.00€
50cl.
18.00€
24.00€
26.00€

23.00€
15.50€

24.00€
26.00€

18.00€

21.00€
48.00€

28.00€

24.00€
25.00€
26.00€
42.00€

VINOS

3/4

18.00€

28.00€
Vino Seleccién 21.00€
Verdejo de la casa 48.00€
Belondrade y Lurton =
Frizzante 5.5° L90c
Louro (Valdeorras) 18.00€
Contino

2950€
Vifia Esmeralda. Torres (Penedés) 22.00€

89.00€
Milmanda. Torres
Anah 2830€
Finca La Colina. (Rueda) 18.00€
José Pariente. (Rueda) 2100€

72.00€

Mar de Frades. (Rias Baixas)

Mar de Frades. Magnum (Rias Baixas)

52.00€ Lubina (Kg.) / Seabass (kg)
69.00€ Voraz (Kg.) / Sea Bream (kg)
60.00€ Pargo (Kg.) / Pargo (kg)
52.00€ Dorada (Kg.) / Gilthead (kg)
60.00€ Salmonete (Kg.) / Mullet (kg)
60.00€ Urta (Kg.) / Urta (kg)
60.00€ Mero (Kg.) / Mero (kg)

acompanados de patatas a lo pobre v
verdura salteada. hecha del dia
v con mucho carifio.

TINTO

Vino Seleccién

Campillo. Reserva (Rioja)

Campillo. Crianza (Rioja)

Pago de Carraovejas. Crianza (Ribera del Duero)

Portia. Crianza (Ribera del Duero)
Portia. Roble (Ribera del Duero)
Matarromera. Crianza (Ribera del Duero)

Vivanco. Reserva (Rioja)
Contino. Vina del Olivo

Marqués de Murrieta. Reserva
200 Monjes. Reserva (Rioja)

Viuda Negra "Nunca Jamds"
Viuda Negra "La Taconera"

Mar de Frades. (Rias Baixas) ROSADO

3/4
Albarifio (Rfas Baixas) ls_‘{,oc
Godello 100% 18.00€
Observador (Rias Baixas)
24.00€
Ribeiro 100%
Castillo de Miraflores. Semidulce (Rueda) 2LO0E
Pazo Pegullal Sobre Lias 2600€
Viuda Negra "Villahuercos" 18.00€
18.00€
Campillo Blanco. Fermentado Barrica 22.00€
Vifias del Vero 44.00€
200 Monjes. Blanco Reserva Mcl)gsnLum
- : 18.00€
Domine Fevre Chablis
Gran Vina Sol
El Gordo del Circo
La Marimorena 3/4
Finca La Habanera 85.00€

C NA 115.00€

3/4
32.00€

26.00€

18.00€

6.00€

130.00€
Juvé y Camps. Milesimé 240.00€

4 g 65.00€
Juvé y Camps. Reserva de la Familia.

Brut Nature

Conde de Caralt. Blanc de Blancs.
Brut

Benjamin. Brut

Vino Seleccién
Penascal. Aguja (Castilla 'y Leén)

Fragancia de Marta. (Penedés)
Vifia Esmeralda Rosé. Torres (Penedés)

Viuda Negra "Prado Alma"
Campillo Rosé

Anahf

Cote des Roses. Rosé

Cote des Roses. Rosé

200 Monjes.Reserva (Rioja)

CHAMPAGNE

Louis Roederer. Brut Premier
Louis Roederer. Brut Rosé Vintage

Laurent Perrier Cuvée Rosé
Dom Perignon. Brut
Moet Chandon. Brut Imperial

LV.A. Incluido /

MARI
SHE

12.00€
26.00€
21.00€
26.00€
9.00€
14.00€
2.00€
3.00€
550€
120.00€

(kg)

160.00€
(kg)

120.00€
(kg)

100.00€
(kg)

160.00€
(ko)

SCOS
LFISH

Almejas salteadas (gjitos, aceite y vino blanco)
Sauteed clams (garlic, oliva oil, white wine)

Almejas de Carril

Shell clams from Carril
Coquinas plancha

Sauteed wedge shell clams
Gambas plancha o cocidas
Prawns (grilled or cooked
Mejillones (Salteados o vapor)
Mussels (Sauteed or steamed)
Mejillones a la Marinera
Mussels with Marinera sauce
Navajas (unid.)

Razor shell clams (unit)
Conchas finas (unid.)

Large clams (unit)

Ostras XL Gillardeau (unid.)
Ovsters XL Gillardeau (unit)
Cigalas

Dublin bay prawn
Carabineros

Large red prawns

Langosta

Spiny lobsters (local)
Bogavante

Lobster (local)

Gambas de Garrucha
Prawns from Garrucha

PESCADOS PLANCHA
GRILLED FISH

15.50€
24.00€
15.50€
14.00€
45.00€

(kg)

55.00€
(kg)

55.00€
(kg)

55.00€
(kg)

Rosada (plancha o frita)
Red snapper (grilled or fried)
Bacalao en aceite al horno
Cod fish

Pez espada

Sword fish

Salmén

Salmon

Calamar (Plancha o frito)
Squid (grilled or fried)
Lenguado

Sole

Rodaballo (Plancha o frito)
Turbot (grilled or fried)
Gallineta (Plancha o frito)
Gallineta (grilled or fried)

jPregunte a nuestro personal por las sugerencias del dia!

Ask the waiter for the daily suggestions

ARROCES Y PASTA
RICES & PASTA

15.00€ Paella de marisco (minimo 2 pers.)
30.00€ Shellfish Paella (minimum 2 pers.)

15.00€ Arroz caldoso (minimo 2 pers.)
30.00€ Soggy rice (minimum 2 pers.)

Consultar - Arroz caldoso con Bogavante (minimo 2 pers.)

o o Soggy rice with Lobster (minimum 2 pers.)

15.00€ Arroz negro (minimo 2 pers.)
30.00€ Black rice (rice with squid ink) (minimum 2 pers.)

15.00€ Fideua (minimo 2 pers.)
30.00€ Fideua (minimum 2 pers.)

15.00€ Espaguetis marinera (minimo 2 pers.)
30.00€ Spaghetti Marinera style (minimum 2 pers.)

. Precio por persona
Price per person

tivos y fines de semana
solo por encargo

Holidays and weekends
only for request

Entrecte/Entrecote
10.00€ Filete de Pollo / Chicken fillet

250€ *Salsa ala Pimienta / Pepper sauce *
2.00€ *Salsa Alioli / Alioli sauce *

PARA LOS NINOS
FOR KIDS

7.00€ Espaguetis con Tomate
Spaghetti with tomato

9.00€ Escalope de pollo
Escalope of chicken

950€ Rosada Empanada
Fried Rea snapper

7.00€ Huevos fritos con patatas
Fried eggs with potatoes

Croquetas con patatas (5 unid.)
Croquettes with potatoes

Incluido / . include




BRANDY

3.00€ Soberano
3.00€ Magno
9.00€ 1866
8.00€ Carlos|

RON RUM

6.50€ Barceld
6.50€ Brugal
630€ Cacique
7.50€ Cacique 500
7.50€ Legendario
6.50€ Ron Miel
7.50€ Habana?7
6.50€ Matusalen afejo
1050€ Matusalen 15 afos
6.530€ Bacardi
12.00€ Zacapa

GINEBRA

6.50€ Wingy
650€ Larios

7.00€ Larios 12
650€ Larios Rosé
650€ Beefeater
6.50€ Bombay
7.00€ Puerto de Indias
7.00€ Tanqueray
7.530€ Seagrams
950€ Hendricks
9.00€ Brockmans
8.00€ Nordes
950€ Martin Miller

*con tonica Fever-Tree Premium +2€

WHISKY

6.50€ Jameson
6350€ JB

6.50€ Cutty Sark
650€ White Label
6.50€ Red Label
750€ Black Label
750€ Cardhu
750€ Chivas
750€ Jach Daniels
12.00€ Macalan

LV.A. Incluido / V.A.T. included
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250€
3.20€
250€
3.50€
3.00€

3.50€

3.50€
3.80€
3.50€
4.00€

250€
4.00€

9.00€

3.00€
3.50€

250€
450€

2.00€
250€
3.50€

Refresco / Soft Drinks

Nestea / Aquarius

Agua / Mineral Water

Agua grande / Mineral big Water
Agua con gas / Sparkling Water

Copa de vino blanco o verdejo
Glass of white wine

Copa de rioja / Glass of red wine
Copa de ribera / Glass of Ribera
Copa de rosado / Glass of rose wine
Copa de albarifio / Glass of albarifio

Caina cerveza / Draft beer

Pinta cerveza o tinto de verano
Pint of beer or tinto de verano

Jarra de litro de cerveza o tinto de verano
Jug of beer or tinto de verano

1/3 Victoria, Estrella Galicia, Radler, Sin alcohol
1/3 Alharmbra Verde, Heineken

Zumo naranja natural / Natural Orange Juice

Zumo naranja natural Doble
Doble natural Orange Juice

Café / Infusidn / Coffee and infusions
Capuccino
Carajillo

Mojito

Mojito sin alcohol

Pina colada

Aperol Spritz

Sangria / Jug of Sangria

Copa de Sangria / Glass of Sangria
Sangria de Cava

Copa Vino Mdlaga
Copa Pedro Ximenez
Copa de Jerez Manzanilla
Noctiluca (dulce) botella
Martini blanco / rojo
Vermouth

Beileys

Pacharan

Pacharan Baines Oro
Orujo

Limonchelo

Tia Maria

Vodka Caramelo

Anfs dulce / seco
Amaretto

LV.A. Incluido / V.A.T. included




